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INTRODUCCION

Bajo condiciones Optimas, la mayoria de los
frutales de clima templado producen mas frutos
de los que necesitan para una cosecha
comercial y de buena calidad. De aqui se deriva
la practica de desahije, raleo o aclareo de fruto,
la cual consiste en eliminar algunos frutos del
racimo, ya sea en forma manual, quimica o
mecanica y, tiene varios objetivos:

1) Estimular lainiciacion de la diferenciacién
floral y evitar la alternancia. Esto se basa en
que los frutos en desarrollo son una fuerte
demanda de nutrimentos y compiten con otros
procesos como es la iniciacion de la
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diferenciacion floral para el siguiente afo en
manzano, de tal manera que, si no se ralea,
se presentara el fendmeno de alternancia,
donde un ano se produce mucha fruta y el
siguiente afio habra muy poca.

2) Aumentar el tamario del fruto. Para el
productor quiza es el principal objetivo, pues
repercute en mayor tamano del fruto y, en
mayor cantidad de fruta para el mercado en
fresco, la cual tiene mayor precio debido al
incremento de la calidad del mismo.

3) Promueve el vigor de los arboles. Se sabe
que hay fuerte antagonismo entre presencia de
fruto y crecimiento vegetativo, por lo tanto en
arboles de un ano de edad se le deben quitar las
flores para que el sistema radical se fortalezca
y, en el segundo ano iniciar con la carga del
fruto.

4) Madurez uniforme. Este objetivo se cumple
solo cuando el meétodo utilizado tiene la
capacidad de seleccionar frutos del mismo
tamanio.

METODOS DE RALEO

Los métodos de raleo utilizados son: manual,
mecanico y quimico.

Manual

Consiste en eliminar flores y/o frutos
manualmente, considerando la distancia entre
frutos, relacion hojas-fruto y el diametro del
fruto. Generalmente se eliminan frutos chicos,
danados por plagas y/o enfermedades vy
deformes, eliminando principalmente los frutos
que estan alrededor de la flor rey. Este método
es el mas empleado por los productores, pero
es el mas costoso, es lento y tiene

la desventaja de que el humano no tiene la
capacidad de eliminar frutos débiles, con menor
numero de semillas y, por lo tanto, al madurar la
calidad sera menor.




Mecanico

Consiste en eliminar racimos y frutos utilizando
una cuerda de plastico que gira sobre un
soporte y golpea las ramas del arbol,
provocando que algunos frutos caigan al
instante y otros caigan mas tarde por los danos
sufridos. Este método no se emplea en la zona
por los danos que causa a la madera y a los
frutos restantes y, provoca la entrada de
enfermedades.

Quimico

El método quimico cada vez tiene mas
aceptacion por el fruticultor, ya que la respuesta
puede variar de huerto a huerto dependiendo de
los siguientes factores: intensidad y
distribucion de la floracién, porcentaje de
fecundacién, cultivar, vigor del arbol,
humedad relativa, ubicacion de las flores en
el arbol, lluviay agentes humectantes.

Los productos quimicos son fuertemente
selectivos en su accién, eliminando frutos
pequenos, sombreados, sin 0 con pocas
semillas y en racimos con pocas hojas. Las
ventajas del método quimico son: menor costo,
mayor eficiencia en el tiempo de aplicacion,
mejor regulacion de la alternancia. Las
desventajas mas comunes son: sobre aclareo
en algunos casos y la respuesta del arbol a una
dosis y/o producto puede ser diferente de una
huerta a otra y de un afio a otro.

Actualmente el productor combina los métodos
quimico y manual, primero aplica un raleador
quimico y después, manualmente afina el raleo.

Para el raleo se sugiere Sevin 80 PH en dosis
de 40 gramos de producto comercial en 100
litros de agua aplicados 20 dias después de

plena floracién, o cuando el fruto alcance entre
10 y 15 milimetros de diametro. También se
puede utilizar &cido naftalenacético (Fruitone N)
en dosis de 18.6 miligramos por litro de agua,
aplicado cuando el fruto de la flor rey tenga 1
centimetro de diametro. Otro producto que
también se puede utilizar es la benciladenina
(MaxCel), en dosis de 95 miligramos por litro de
agua, aplicado cuando el fruto tenga entre 10 y
12 milimetros de diametro.

Algo muy importante es que los productos
antes indicados y otros que se encuentran
en el mercado como raleadores de fruto,
deben ser evaluados en cada zona y para
cada cultivar comercial, pues la respuesta
puede variar de un huerto a otro y de un afo
aotro.
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